
Menù
Via Ostiglia, 3
25124 Brescia



• Pappa al pomodoro, primosale di capra, cracker ai capperi e salsa al  
  basilico

• Alici in carrozza di melanzana viola, provola di Agerola e maionese
  alla N’Duja 

• Noce di capesanta in crosta di mais, zabaione salato fume’, lardo di
  Patanegra e bottarga di corallo 

• Cannolicchi del Mediterraneo gratinati alle erbe Provenzali serviti 
   con salsa aioli al profumo di limone

• Carpaccio di Denver Steak all’orientale flambe’, scalogno caramellato
   e crumble al wasabi  

€ 20,00

€ 22,00

€ 25,00

€ 23,00

€ 22,00

PrimiPrimi

• Gnocchetti con farina di ceci, ristretto di cozze leggermente piccante e
   provolone dei monti lattari 

• Strozzapreti di semola mantecati in salsa ai cinque pomodori estivi    

• Maccheroncino di semola , salsa cacio e pepe, limone affumicato
  ed emulsione ai ricci di mare 

• Risotto al ristretto di crostacei, battuto di mazzancolle al lime e
  cremoso di burrata 

€ 21,00

€ 20,00

€ 25,00

SecondiSecondi
• Scaloppa di ombrina in crosta di sale di Cervia, radicchio estivo in 

   agrodolce e salsa tartara 

• Filetto di dentice impanato al Carasau, caponata di verdure di 

   stagione, senape e miele    

• Tonno rosso alla Galiziana, ristretto di vitello allo Cherry e 

   porro alla brace  

• Sfoglia croccante ripiena di fiori di zucca, ricotta di bufala, salsa

  allo zafferano e fichi  

• Medaglione d’agnello al finocchietto selvatico, jus di birra dei

   monaci trappisti e patate in casseruola   

€ 28,00

€ 28,00

€ 27,00 

€ 25,00

€ 26,00

€   5,00Coperto

AntipastiAntipasti

€ 25,00
(min. 2 persone)


